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				Our Vision

			

			
				複雑な
「美味しい」を考え、
多様な
「美味しい」を創る。
		
			

		

		
				
					高品質なお酒が当たり前になった時代。
一方で、お酒を飲まないという選択が
当たり前になった時代。

					我々が生きる現代はそういう時代だ。

					では我々はどんなお酒を造るのか。
そして、我々が造るお酒の存在意義とは
何なのか。

					それは結局の所どちらも、「美味しい」に
帰結すると考える。

					「美味しい」お酒を造ることこそが
我々の使命であり、
「美味しい」お酒であるからこそ、
存在し続けられる

可能性がある。

					勿論、特定の味や香りを持ったお酒のみが
美味しいと

いうわけではない。
他方、どんな味や香りを持ったお酒でも
美味しいと

いうわけでもない。
「美味しい」は思っている以上に複雑である。

					しかし造り手である以上、我々は複雑な
「美味しい」を

形にしなければならない。
今の飲み手に、そしてこれからの飲み手に
「美味しい」を

届けていかなければ
ならない。

					末廣は創業以来、「美味しい」への
挑戦を続けてきた。
そんな末廣だからこそできること。
それは複雑な美味しさを紐解き、
一人一人にとって


本当に必要な美味しさを
届けること。
そして、今までの概念にとらわれない
多様な美味しさをも

楽しむこと。

					複雑な「美味しい」を考え、
多様な「美味しい」を創る。
我々が目指すものだ。
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				Craftsmanship

			

			
				「会津」の地酒で
あることへのこだわり
	
			

		

		
			
		
				
							会津の地酒として、会津の米と水を使い、
会津の風土に即した、
地元の人々に愛されるお酒を醸すこと。
そしてそれを世界に届けていくことを
目指します。

				
		
		

		
				
					職人的技巧の継承
	
							クラフトマンシップという言葉の通り、
日本酒を造る職人的技巧を敬重し、


それを次世代に伝えていきます。

				
		
		

		
				
					「末廣にしかない
日本酒」の探求
	
							江戸時代に一定の完成を見たとされる


世界的にも極めてオリジナルな
日本酒の醸造法、その後明治時代から


今日に至るまでの醸造技術の革新。
歴史と技術革新への飽くなき
好奇心と敬意を持ち、
「末廣にしかない日本酒」の
探求を推し進めます。
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				Product

			

				
					
					Standard series
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					Premium series
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					販売店一覧
				
	
		

	
	
	
					
			
				News

			

				
					2024.03.13令和6年福島県春季鑑評会 大吟醸玄宰が県知事賞
	2024.03.13純米吟醸春酒好評発売中
	2023.11.16「しぼりたて純米吟醸原酒生」の発売


					 一覧へ
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				末廣酒造株式会社

			

		

		
			
				
				嘉永蔵

				〒965-0861
福島県会津若松市日新町
12-38
TEL 0242-27-0002
FAX 0242-27-0003
E-mail suehiro@sake-suehiro.jp


				

			

			
				
				博士蔵

				〒969-6207
福島県大沼郡会津美里町
字宮里81
TEL 0242-54-7788
FAX 0242-54-4548
E-mail info@sake-suehiro.jp
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				お酒は20歳になってから。お酒はおいしく適量を。
飲酒運転は法律で禁止されています。
妊娠中や授乳期の飲酒は、胎児・乳児の発育に
影響する恐れがあります。

			

			
				©Suehiro Sake Brewery Co.,Ltd.

			

		

	


		

  
